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THE BOX

Die Kreuzberger Firma Infarm, gegriindet von drei jungen Israelis, transformiert
Landwirtschaft in Stadtwirtschaft — mit Hightech-Gewichsboxen fiir Gemiise

Von PHILIPP WURM

nter den Dédchern eines Altbaus,

' ' wo sonst oft Architekten, Desi-
gner oder Eventagenturen un-
terkommen, erhebt sich eine kuriose
Gartenlandschaft: Babykohl und Senf,
Thymian und Koriander spriefen hier, in
Gewichsboxen, die an Plantagen eines
Raumschiffs erinnern. LED-Strahler er-
setzen das Sonnenlicht. Schlduche leiten
Nihrstoffe zu den Keimlingen. ,,Die Le-
bensmittelproduktion der Zukunft* seien
diese Vorrichtungen, sagt Osnat Michaeli.
Die 41-jahrige Unternehmerin ist so et-
was wie die Greenkeeperin des Habitats.
Infarm heiflt das Start-up, das die

in die Hohe ragenden Pflanzschrinke
entwickelt und kultiviert. Sie stehen im
Showroom in der Unternehmenszentrale
in Berlin-Kreuzberg. Hier wachsen Deli-
katessen fiir GroBstadtkonsumenten, ab-
seits von Brandenburger Bauernhofen:
eine neuartige, mobile Landwirtschaft,
untergebracht in Lofts oder direkt in Su-
permérkten und Restaurants — Vertical
Farming genannt. Der Landbau in stdd-
tischen Gebduden soll die Natur schonen:
ohne Pestizide, ohne Lkw-Flotten, die
CO, auf weiten Warenwegen ausstofen.
Gemeinsam mit ihrem Lebensge-
fdhrten Erez Galonska und dessen Bru-
der Guy hat Osnat Michaeli Infarm 2013
gegriindet. Begonnen haben die drei Isra-
elis als kleine Gemiiselieferanten in der
Urban-Gardening-Szene. Heute statten
Investoren die Firma als Branchendar-
ling mit Millionenbetrédgen aus. Der Ster-
nekoch Tim Raue reichert seine Meniis
mit Griinzeug aus Infarm-Beeten an.
Seine ersten botanischen Experimente
hatte das Trio in der privaten Neukoll-
ner Wohnkiiche verrichtet: Dort spros-
sen noch vor ein paar Jahren Kréuter, To-
maten und Salate in Kiibeln, drum herum

rankten sich Schlduche und Leitungen
fiir Wasser. Sie hatten damals bloR Ge-
miise fiir die eigene Speisekammer ziich-
ten wollen, die Expats aus Tel Aviv, die
urspriinglich in anderen Branchen tétig
waren: Osnat Michaeli und ihr Partner
Erez in der Filmindustrie, Guy Galonska
in der Gastronomie.

ALS SIE IHRE ANBAUMETHODE 2013 in
einem Airstream, einem amerikanischen
Wohnmobil, prédsentierten, entdeckte
sie ein einflussreicher Designer: Werner
Aisslinger entwarf gerade das Interieur
fiir das 25hours Hotel im Bikinihaus am
Bahnhof Zoo. Er war begeistert von dem
unkomplizierten Ansatz: kein Gemiise,
das aus In- oder Ausland importiert wer-
den muss, sondern in der eigenen Kiiche
heranwichst, unabhéngig von der Son-
neneinwirkung. Der erste Auftrag: ein
kleiner Indoor-Kréutergarten fiir das Ho-
telrestaurant. Das brachte viel Aufmerk-
samkeit. Erste Investoren gaben ihr Geld
in das Geschéaftsmodell.

Heute arbeiten mehr als 100 Mitar-
beiter bei Infarm als Biologen, Ingeni-
eure, Betriebswirte und Programmierer.
Mehr als 70 vertikale Farmen gibt es in
Berliner Restaurants, Lagerhdusern und
Supermaérkten. Infarm verleiht die Boxen
und bewirtschaftet sie. Angebrachte Sen-
soren erfassen laufend Daten — pH-Wert,
Temperatur, Licht, Ndhrstoffdichte. Das
System lernt und optimiert die Anbau-
bedingungen. Weitere Standorte der Ge-
wichsboxen sind Edeka-Filialen in Berlin
und Hannover. Aufgestellt fiir Feier-
abend-Connaisseurs, die frisches Ernte-
gut, etwa Basilikum und andere Kriu-
ter, in die Einkaufswagen laden wollen.

Der Maschinenraum des Start-ups
ist eine 5000 Quadratmeter grole Halle
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am Rand Berlins. Sie beherbergt die City
Hub Farm, wo die Gewichsboxen samt
Technologie gefertigt werden. Das Fir-
menkapital wichst — Anfang des Jahres
etwa verkiindeten die Jungunterneh-
mer, von Investoren rund 20 Millionen
Euro eingenommen zu haben. Mit dem
Geld will Infarm im Ausland expandie-
ren, nach Paris, London und Kopenha-
gen. Bis Mitte 2019 sollen europaweit
1000 Indoor-Farmen betrieben werden.
Zum Sortiment sollen bald auch Tomaten,
Chilis, Pilze, Friichte gehoren.

Weil das Unternehmen so zukunfts-
trachtig wirkt, gibt es auch die ersten
Kopisten. Die Hiiter der Originalidee
gehen damit gelassen um: ,,Nachah-
mung ist die hochste Form der Anerken-
nung“, sagt der Finanzvorstand Martin
Weber, ein altes Oscar-Wilde-Zitat, das
vor Frust infolge geistigen Diebstahls
schiitzt. Die nachste Stufe erklimmt In-
farm schon in diesem Jahr. Etwa tausend
Kilometer vom Kreuzberger Firmensitz
entfernt, in einer Metro-Filiale im Pari-
ser Stadtteil Nanterre, sollen bis Ende
Juni Indoor-Acker auf einer Fldche von
100 Quadratmetern entstehen. Es wire
das bislang grofte Vertical-Farming-Pro-
jekt der Welt.

PHILIPP WURM ist freier Journalist und
lebt in Berlin
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